® Importadora y Fabrica de Maquinaria para la Industria Alimenticia
A M AVA Equipamientos Gastronémicos

HORNO COMBINADO 20GN ELéCTRICO
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fEREET N

¥
:i
-
L
e
[

CARACTERISTICAS

Horno mixto - Semiautomatico. Gabinete realizado integramente en acero inoxidable de primera calidad.
Capacidad 20 bandejas GN 1/ 1

Puerta de apertura 180 ° con doble vidrio, manija de apertura de puerta en dos tiempos para evitar salida
de vapor hacia el operador evitando la posibilidad de accidentes, caAmara de coccién hermética con boca
de descarga en el piso.

Calefaccion generada por dos quemadores a gas de 22.000 Kcal./ hora cada uno.

Termostato para control de temperatura y termostato de seguridad de operacion Disefiado para la
coccion de alimentos mediante la generacién de vapor y temperatura de manera de mantener siempre
las condiciones naturales que los alimentos requieren.

Brinda siempre la mejor combinacion entre el calor seco y el vapor que ingresa al interior de la camara;
obteniendo una muy alta calidad en la coccién y conservando todas las propiedades de los alimentos
Posee tres modos de coccion: modo calor seco, regulable entre 50 y 300 °C; modo vapor,y modo
combinado 6 mixto, 50 y 300°C (calor y vapor combinados) perfectamente diferenciados, y un cuarto
modo para enfriamiento de la camara de coccién,seleccionables mediante una llave del tipo mecanica.
Provisto con carro porta rack y rack movil para 20 bandejas GN 1/1

Tablero de comando digital con panel en policarbonato y botones tipo touch pad con sefalizacion
luminosa para todos los comandos,

Control de tiempos de coccién y temperaturas digitales con sefializacion sonora de fin de ciclo y
detencion automética de funcionamiento.

Inversién de marcha de turbina para una coccién mas pareja

Disefio moderno y compacto, incorpora la ultima tecnologia disponible tanto para su fabricacion como
para la generacion de calor y vapor mediante intercambiadores de calor tubulares.

Provisto con ablandador de agua, cuatro (4) rejillas y sonda al corazon
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Dimensiones: 980 x 1010 x 1940 mm de altura.
Consumo: 44000 Kcal/ h BTU: 176.000

Peso Bruto: 583 Kg.

Equipo Importado.
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